BRAISE

cuisine au feu de bois

FORMULE MIDI - MENU DU MARCHE

semaine du 26 octobre 2026 - le midi en semaine uniquement

Plat du jour 18
Entrée + p]at ou p]ﬂt + ClCSSEI't 25
Entrée + plat + dessert 28
ENTREE
(Euf Béneédicte

coulis d'épinards, toast, ceuf parfait, siphon d’hollandaise

PLAT
Supréme de volaille

sauce cidre & estragon, chou rouge braisé, tombée de poireaux
S
Okonomiyaki végetarien

omelette japonaise, champignons, chou kale, pommes de terre
servi avec |'accompagnement du plat du jour

DESSERT
Gateau de semoule doré

praliné de sésame et nori, clémentines fraiches,
coulis de caramel

MIDI EXPRESS

Steak frites - 20

onglet de boeuf, frites maison, sauce échalote

Vins d'artisans vignerons, demandez notre carte

PRIX EN EUROS TTC - SERVICE COMPRIS
([POURBOIRE EN OPTION ;)



