
E X E M P LE  D E  M E N U  · TR A ITE U R  A U  FE U

U n repas autour du feu
C uit sous les yeux de vos invités, servi à partager.

À L'A P ÉR ITIF

Jam bon tranché au couteau

D écoupé devant vos invités

S ardines &  brochettes au feu

G rillées m inute sur la braise

E N TR ÉE S

B urrata fum ée

E t ses cham pignons sautés

Terrines de cochon

E t ses pickles

Filet de saum on entier, cuit au feu

G rem olata et crèm e ciboulette

S TA TIO N  P LA N C H A

E ncornets en persillade

S aisis m inute devant vos invités

P LA TS  A U  FE U

A gneau entier à l'asado

C uit lentem ent plusieurs heures face aux 

flam m es

Échine de porc cuite au feu

M arinée aux épices

P oivrons cuits dans la braise

V inaigrette citron-m outarde

A ubergines au feu

S auce tahini

P om m es grenailles sautées

P O U R  FIN IR

D essert selon vos envies

Les accords de la cave E N  D IR E C T D E S  V IG N E R O N S  · TA R IF D O M A IN E

E N  B LA N C

P ouilly-Fuissé 

D om aine de la S oufrandière

E N  R O U G E

Terrasses du Larzac 

D om aine de la R éserve d'O

A U  D E S S E R T

C ham pagne, cuvée S ainte-

A nne 

C hartogne-Taillet

M enu donné à titre d'exem ple, com posé sur m esure 

selon la saison et vos envies. Tarif sur devis.

A lexandre S avoie · 07 86 33 95 59 

decouverteduvin@ gm ail.com 

braise-m ontpellier.com  · @ braise.m ontpellier


