
B R A IS E
cuisine au feu de bois

C A R TE  D E  N O ËL · FÊTE S  D E  FIN  D ’A N N ÉE

E N TR ÉE S

P lanche de charcuteries m aison · 24
rillettes de bœuf C arim a, m agret fum é, filet m ignon 

m ariné aux herbes, terrine de cochon aux cèpes

B urrata fum ée · 12
pickles de courge, graines de courge grillées, focaccia 

m aison

Foie gras m i-cuit · 17
brunoise de granny sm ith, pom m es com potées, endives 

braisées au m iel, chips de pain

A rtichaut frit · 13
crèm e d’am ande fum ée au citron noir, am andes 

concassées, grem olata, parm esan

V IA N D E S  &  P O IS S O N

D em i-m agret de canard rosé · 32
[accom pagnem ent à venir]

P lum a de porc m arinée au feu · 26
crém eux de céleri-rave, condim ent poire

Filet de m ulet à la braise · 29
crém eux de chou-fleur, grem olata

O konom iyaki végétarien · 21
om elette japonaise, cham pignons, chou kale, pom m es 

de terre

C haque viande et poisson est servi 

avec un légum e au choix

S iphon de pom m es 
de terre au com té

D éclinaison de 
butternut

crém eux, fondant, rôti

Frites à la graisse de 
bœuf

S alade de trévise
poire, noix, gorgonzola

A U  FE U  D E  B O IS

B œuf C arim a extra 
persillé

servi avec frites à la graisse de bœuf

C ôte de bœuf 14 / 100 g

Faux-filet 15 / 100 g

Filet 16 / 100 g

côte de bœuf : poids à l’ardoise · faux-filet et filet : 250 g 

m inim um 

disponibilité lim itée, dem andez-nous

Le petit plus de N oël à ajouter à votre plat

Truffe noire râpée · 15

tuber m elanosporum , râpée à table

ID ÉA LE  A V E C  LE  B ŒU F O U  LE 

C A N A R D

D E S S E R TS

M ini fondant choco, m ousse sapin · 12
glace yaourt, sirop de sapin, croustillant et crém eux de 

châtaigne

accord : P orto K opke 10 ans, 10 cl · 10

P oire pochée au sirop · 11
tuile sarrasin, m ousse m andarine

accord : C idre de glace du Q uébec, 8 cl · 8

S ablé breton · 10
fontainebleau, coing rôti, tuile yaourt

accord : V in d’A ntan, P lageoles, 8 cl · 12

From ages affinés · 10
sélection de la from agerie B ouby

accord : V in de V oile, P lageoles, 10 cl · 10

M enu enfant, nuggets m aison · 12   —   V ins d’artisans vignerons, dem andez notre carte

P R IX  E N  E U R O S  · TO U TE  L’ÉQ U IP E  D E  B R A IS E  V O U S  S O U H A ITE  D E  B E LLE S  FÊTE S


