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Burrata fumée  i    12€
Purée de panais / miso / citron / shitakés marinés

Nuggets de pleurotes  i    11€
Crémeux de sésame / pétales d’échalottes brûlées

P O U R  D É B U T E R

tartiflette revisitée   i    25€
Pommes Darphin / saucisse de Morteau / mousse de pdt & Roblechon fermier
salpicon céler i  & pomme / tui le d ’Ossau-Iraty / oignons caramélisés

filet de saint-pierre   i    28€
Beurre blanc safrané gingembre-mandarine / patate douce en croûte de café /
poireaux brûlés / gremolata céler i-échalotte-citron confit

L E S  P L A T S  D E  R É S I S T A N C E

Boeuf Carima EXTRA PERSILLé 
Côte de Boeuf -  12€ / 100g   (voir ardoise)

Fromages affinés  i    9€
Sélection de la fromagerie Bouby 

Tatin de pomme feuilletage caramélisé   i    11€
Olive noire confite / gel d ’hui le d ’ol ive / glace vani l le

D E S S E R T S

À   L A   C A R T E

Faux Fi let de boeuf -  14€ / 100g   (min 250g)

Suprême de volaille en 3 états  i    26€
Bal lott ine farcie au foie gras / pi lon fr i t  au piment d’espelette / chips de
peau de volai l le au sel de cèpes / sauce albuféra / crémeux de
châtaigne à la bière art isanale / radis noirs laqués

raviolo d’effiloché de boeuf  i    14€
Boui l lon au thé noir /  hui le au poivre de sichuan / chips de topinambour

crêpe aux mille trous  i    10€
Gel thé vert-menthe / mousse au miel / pignons de pin caramélisés /
glace yaourt

F i let de boeuf -  16€ / 100g   (min 250g)

Disponibi l i té l imitée, demandez-nous 

Servi avec au choix :
Fr i tes à la graisse de boeuf 
Salade 

Second side - 5€ 

Planche de charcuteries maison  i   24€
Ri l lettes de boeuf carima / magret fumé / f i let mignon mariné aux herbes /
terr ine de cochon aux cèpes

Menu Enfant: 12€
Fish n ’  chips
Nuggets maison

fondant au chocolat  i    12€
Mousse à la sauge / crumble au sarrasin / opal ine

Option végétarienne  i    20€
Okonomiyaki (omelette japonaise) / champignons / chou kale / pdt
Avec l ’accompagnement d’un des plats au choix


