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Burrata fumée  i    12€
Crémeux de coing safrané / pickles de butternut / 
graines de courges caramélisées / hui le de café

Artichaut frit  i    13€
Crème acidulée / noisettes torréf iées / copeaux de parmesan

P O U R  D É B U T E R

travers de cochon catalan laqué  i    25€
Décl inaison sur le maïs / polenta crémeuse
Filet de rouget au koji juste saisi à la flamme i   28€
Jus de cèpes / betteraves fumées / mousse de betterave / shitaké gri l lé /
tui le de r iz à la f lamme

L E S  P L A T S  D E  R É S I S T A N C E

Boeuf Carima EXTRA PERSILLé 
Côte de Boeuf 12€ / 100g   (min 1kg)

Fromages affinés  i    9€
Sélection de la fromagerie Bouby 

Tatin de pomme feuilletage caramélisé   i    11€
Olive noire confite / gel d ’hui le d ’ol ive / glace vani l le

D E S S E R T S
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Faux Fi let de boeuf 14€ / 100g   (min 250g)

Demi magret du sud-ouest au feu  i    26€
Risotto de céler i-rave / carottes braisées / crumble de noix / 
grenade / jus de viande au vin rouge

Cromesqui de cochon  i    12€
Crème de moutarde / wazabi / citron / pickles de chiogga

Ananas grillé  i    10€
Granité de fromage blanc & laurier / mousse gingembre / 
sirop de f leur de surreau / crumble de noix de cajou

Fi let de boeuf 16€ / 100g   (min 250g)

Disponibi l i té l imitée, demandez-nous 

Servi avec au choix :
Fr i tes à la graisse de boeuf 
Salade 

Second side - 5€ 

Planche de charcuteries maison  i   24€
Ri l lettes de boeuf carima / magret fumé / f i let mignon mariné aux herbes /
terr ine aux cèpes

Menu Enfant: 12€
Fish n ’  chips
Nuggets maison

Snickers glacé  i    11€
Chocolat noir fumé / dulce de leche / cacahuètes caramélisées / glace
cacahuète / tui le chocolat noir

Option végétarienne  i    20€
Okonomiyaki (omelette japonaise) / champignons / chou kale / padt
Avec l ’accompagnement d’un des plats au choix


