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Burrata fumée  i    12€
Abricots gri l lés / romarin / miso / nectarine

Artichaut frit  i    13€
Crème acidulée / noisettes torréf iées / copeaux de parmesan

P O U R  D É B U T E R

travers de cochon fumés  i    24€
Sauce amaretto / barigoule d’art ichauts bouton

Rouget à la flamme  i    28€
Crémeux de pamplemousse brûlés / pommes de terre fondantes /
aïol i  façon mole

L E S  P L A T S  D E  R É S I S T A N C E

Boeuf Carima EXTRA PERSILLé 
Côte de Boeuf   12€/100g   (min 1kg)

Fromages affinés  i    9€
Sélection de 2 fromages de la fromagerie Bouby 

clafoutis façon basque i 10€
Mousse romarin / sorbet gr iotte

Nectarine verveine i 9€
Mousse verveine / chips de Chia

D E S S E R T S

À   L A   C A R T E

Faux Fi let de boeuf   14€/100g   (min 250g)

pressé de volaille aux olives & citron  i    25€
Réduction orange-piment / taj ine de légumes

Carpaccio de chou-rave & fenouil   i  10€
Haddock maison / hui le d ’ol ive / petits pois / gel d ’hibiscus / noisettes torréf iées /
sel de poireaux / pousses de bourache

Snickers glacé  i    11€
Chocolat noir fumé / dulce de leche / cacahuètes caramélisées / glace
cacahuète / tui le chocolat noir / pousse de shiso

Fi let de boeuf   16€/100g   (min 250g)

Disponibi l i té l imitée, demandez-nous 

Servi avec au choix :
Fr i tes à la graisse de boeuf 
Salade 
Légumes gri l lés 

Second side - 5€ / salade 3€

Pastrami maison  i    12€
Mayonnaise citron-wasabi / chips de pain de seigle / pickles maison

Menu Enfant: 12€
Fish n ’  chips
Nuggets maison

salade estivale  i    18€
Sucrine / nectarine / tagl iatel le de courgettes / tomates anciennes /
carottes en f leur / pickles d’onions rouges / fenoui l  mariné / taboulé

supplément poulet croustillant ou rouget  i    6€


